
さば棒寿司
「
こ
れ
美
味
し
い
！
」。

そ
ん
な
声
を
あ
げ
な
が
ら

大
切
な
人
と
食
卓
を
囲
み

心
の
こ
も
っ
た
味
を
楽
し
む
。

そ
ん
な
時
間
の
喜
び
は
、

今
も
昔
も
、
何
物
に
も
か
え
が
た
い

も
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

大
切
な
人
と
集
う
大
切
な
日
。

そ
ん
な
ハ
レ
の
日
に
ふ
さ
わ
し
い

笑
顔
を
つ
く
れ
る
味
を
届
け
た
い
。

そ
ん
な
願
い
を
込
め
な
が
ら

今
日
も
私
た
ち
は

食
材
に
向
き
合
っ
て
い
ま
す
。

誕
生
日
、
お
正
月
、
記
念
日
。

そ
ん
な
特
別
な
日
に
、

白
く
輝
く
と
ら
ふ
ぐ
と

紅
く
染
ま
っ
た
車
海
老
を

皆
さ
ん
で
囲
ん
で
み
ま
せ
ん
か
。

ハ
レ
の
日
の

笑
顔
の
た
め
に

済州島沖で採れた最高の鯖を、〆鯖・炙り・松前
（昆布巻き）の3種の棒寿司にしました。

車海老

明治時代から技術を蓄積に裏打ちされ
た、最高の車海老をお届けいたします。

新鮮な車海老を特製味噌に漬け込みま
した。じんわりと広がる風味が特長です。

プリプリの食感と「これぞ車海老」という
深い甘みが自慢の一品です。

とらふぐ刺180ｇ　とらふぐ切り身・あら520ｇ　とらふぐしゃぶしゃぶ
80g　とらふぐ皮・すき身湯引き100g　こんぶ　もち　安岡ねぎ　マロ
ニー　ぽん酢170ml 2本　紅葉おろし　とらふぐひれ

究極のフル
コースしゃぶし

ゃぶ付き

お取り寄せカタログご注文はこちら



とらふぐ刺180ｇ　とらふぐ皮・すき
身湯引き100g　安岡ねぎ　ぽん酢
170ml　紅葉おろし

とらふぐ刺120ｇ　とらふぐ皮・すき
身湯引き100g　安岡ねぎ　ぽん酢
170ml　紅葉おろし

とらふぐ刺90ｇ　とらふぐ皮・すき身
湯引き100g　安岡ねぎ　ぽん酢
170ml　紅葉おろし

とらふぐ刺70ｇ　とらふぐ皮・すき身
湯 引き60g　安 岡 ねぎ　ぽ ん 酢
170ml　紅葉おろし

とらふぐ刺150ｇ　とらふぐ皮・すき
身湯引き40g　安岡ねぎ　ぽん酢
170ml　紅葉おろし

とらふぐ刺 90ｇ　とらふぐ皮・すき身
湯引き 40g　安 岡 ねぎ　ぽん酢
170ml　紅葉おろし

とらふぐ刺70ｇ　とらふぐ皮・すき身
湯引き30g　ぽん酢　紅葉おろし

とらふぐ刺45ｇ　とらふぐ皮・すき身
湯引き30g　ぽん酢　紅葉おろし

とらふぐ切り身・あら800ｇ　ぽん酢
170ml　紅葉おろし

とらふぐ切り身・あら400ｇ　ぽん酢
紅葉おろし

とらふぐ刺180ｇ　とらふぐ切り身・あら800ｇ　とらふぐ皮・すき身湯引
き100g　安岡ねぎ　ぽん酢170ml 2本　紅葉おろし　とらふぐひれ

とらふぐ刺120ｇ　とらふぐ切り身・あら400ｇ　とらふぐ皮・すき身
湯引き100g　安岡ねぎ　ぽん酢170ml　紅葉おろし　とらふぐひれ

とらふぐ刺90ｇ　とらふぐ切り身・あら300ｇ　とらふぐ皮・すき身
湯引き100g　安岡ねぎ　ぽん酢170ml　紅葉おろし　とらふぐひれ

とらふぐ刺30ｇ　とらふぐあら200ｇ　とらふぐ皮・すき身湯引き
30g　安岡ねぎ　ぽん酢170ml　紅葉おろし　とらふぐひれ

熟成とらふぐフルコース

熟成とらふぐ刺
熟成とらふぐ鍋

当店のふぐはすべて「活きとらふぐ」です。お客様にご注文いただいてから

ふぐをさばき、五日間じっくり熟成させ、旨味を高めてお届けいたします。


